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L'équipe du FANA vous propose une cuisine élaborée chague jour aupreés de nos producteurs, vignerons
et agriculteurs.
Notre travail met en valeur la saisonnalité, le circuit court et une péche durable dans
le respect du produit.
Découvrez I'éthique, Ia passion, la sincérité qui nous animent !

du mardi au vendredi
Enirée - Plat ou Plat - Dessert 29 €

Enirée - Plat - Dessert 36 €

MENU CARTE

Enirée - Plat - Dessert 45 €

Enirée - Plat végétarien - Dessert 41€

Du mardi au samedi : 12h15 / 14h00
19h30 / 22h

Tel : 09 86 37 80 77
Insta : @fana.bistro FLASHEZ ET RESERVEZ ICI
site : www.fanabistro.fr

Par Gabriel Gras Fernandez et Jorice sardain



Nl

Enirées

TKistora au piment d’Espelette, condiment savora, cresson 10€
Tarama cabillaud/anchois, Huile de crustace 9¢
Jambon des 3 Fermes Louis ospital, Beurre Guindilla 1€
Rillette de cabillaud, chou-Rave, Pickies 0ignon Rouge 10€
Terrine de campagne, Pickles de Moutarde, Radis 9¢
Radis Beurre Baie Rose, Salade Trevise, radis Red Meat ne
olive Noire

Asperges Blanche, comié, Liveche, Lard Ibaiama 14 €
sauce Epinard/ail ( Hors formule midi)

Prix net et service compris
une liste des allergénes est a votre disposition a I'accueil

BISTRO VIVANT



Nl

Plais
péche cotiere, Pomme De Terre Amandine, condiment Rouille 28 €
Bisque de Langoustine
Poulette Gars Daudet, carottes Roties, Estragon 25 €
sauce Poulette
chou Pointu, Pickles de chou-Rave, condiment Rhubarbe 22 €
Betterave
veau Fermier, petit Pois, Sahayon Ail des ours, champignon 29€
Jus de viande ( Hors formule midi)
SEULEMENT LE SOIR
cote de cochon Noir de Bigorre AOP, Grenaille, Jus Corseé 69€/ 2pers
(ENV. 7009 ) ( Hors formule)
Fromage
Fromage du moment , Moutarde violetie, Salade 1ne

origine Des Viandes : France
Prix net el service compris
une liste des allergénes est a votre disposition a I'accueil

BISTRO VIVANT



Nl

pesserts

CACAHUETE
Paris-brest, Praliné cacahuéte, créme Anglaise

Tarte aux Fraises Gariguette, sorbet Fraise, huile d°olive, chantilly

CAFE (Ias capucas B0 Honduras )
créme Tiramisu, Glace cappuccino, Praliné café, caramel café

VINS
VINS BLANCS
A0C Bourgogne, Anemoia, Domaine de la Roseraie
Rencontre, 100% vermentino, bomaine stellaire 2023
AOC Jurancon sec, Domaine Bellegarde 2023

VINS ROUGES

AOP Limou, Le nature d’Arthur, Domaine Arthur et Adrien 2019
AOP cahors, cuvée chiteau combel-la-serre 2022

AOP Sancerre, Domaine vacheron 2023

VINS ORANGE
VDF COUCOU, Pépin Pierre Dietrich 2022

Prix net et service compris
une liste des allergénes est votre disposition a I'accueil

12€

1€

13E

35€
50€
44€

30€
45€
69€

45¢€



BISTRO VIVANT



